
Måndag 
Högrev med tryffelsky, bönor, rostad potatis och picklad silverlök.

Tofu med bakade champinjoner, rostad potatis, bönor och dragonmajonnäs.

Tisdag 
Bakade svenska rödbetor med fetaost, belugalinser, rostad mandel, 
persilja, örtmajonnäs och örtolja.

Bakad miljömärkt koljafilé med räkor, ekologiskt ägg, pepparrot, 
brynt smör, dill och kokt potatis.

Onsdag 
Grillad svensk spetskål med matvete, rostad blomkål med citron, vitlök 
och persilja, jalapeñomajonnäs, friterade kikärter, parmesan och örter.

Nattbakad fläskkarré med potatismos, picklad gurka och grönpepparsås.

Torsdag 
Portabellosvamp med örtmajonnäs, bönsallad med grönkål, 
krispig potatis och rostade frön.

Bakad laxfilé med dillpicklad gurka, fänkålscrudité, sauce verte, 
kokt potatis och grillad citron.

Fredag 
Rostad pumpa och broccoli med tryffelmajonnäs, ruccola, 
bakad tomat med fetaost, klyftpotatis, oliver och örtolja. 

Örtmarinerad urbenad kycklingklubba, bakad tomat med fetaost, 
klyftpotatis, oliver, örtolja och tryffelsky.

 

Samtliga priser är i SEK och inklusive moms. 

175 / Bröd, sallad och kaffe ingårDagens lunch

 Kycklingsallad med kalvrostbiff, bulgur, brysselkål, 
rostad spetskål, syrad svamp, sojamajonnäs, friterad vitlök &
krispig potatis.

Steak Minute med bakad tomat, grillad lök, tryffelsky,
ört/vitlökssmör & pommes frites.

Tonfisksallad med grönkål, fänkål, picklad gurka, sockerärta,
salladslök, svensk quinoa, yuzu-wasabidressing, 
lime & sojamajonnäs

Veckans dessert
Fråga din servitör om veckans dessert!

À la carte 

225

245

245

45

Alkoholfritt
Kolsyrat vatten 
Pepsi, Pepsi Max, 7 Up eller Zingo 
Ekobryggeriet Tonic 

Öl
Pripps Blå 
Eriksberg Karaktär 
Carlsberg Hof 

Vin 
Trebbiano D’Abruzzo (Umani Ronchi, Italien) 
Chardonnay (Laroche, Frankrike) 
Côtes du Rhône (Xavier, Frankrike) 

Kaffe: Cappuccino, dubbel espresso eller americano 

42
45
45

82
88
80

140
155
160

48

Drinks

Vår personal svarar gärna på eventuella frågor kring allergier och ingredienser.


	Lunch Menu
	Daily Lunch
	175 / With bread, salad and coffee

	Monday
	Beef chuck with truffle jus, beans, roasted potatoes and
	pickled silver onion.
	Tofu with baked mushrooms, roasted potatoes, beans and
	tarragon mayonnaise.

	Tuesday
	Baked Swedish beetroot with feta cheese, beluga lentils, roasted almonds, parsley, herb mayonnaise, and herb oil.
	Baked eco-labeled haddock fillet with shrimp, organic egg, horseradish, browned butter, dill, and boiled potatoes.

	Wednesday
	Grilled Swedish pointed cabbage with wheat berries, roasted cauliflower with lemon, garlic, and parsley, jalapeño mayonnaise,
	deep-fried chickpeas, parmesan, and herbs.
	Overnight-baked pork loin with mashed potatoes, pickled cucumber, and green peppercorn sauce.

	Thursday
	Portobello mushroom with herb mayonnaise, bean salad with kale,
	crispy potatoes, and roasted seeds.
	Baked salmon fillet with dill-pickled cucumber, fennel crudité,
	sauce verte, boiled potatoes, and grilled lemon.

	Friday
	Roasted pumpkin and broccoli with truffle mayonnaise, arugula,
	baked tomato with feta cheese, potato wedges, olives, and herb oil.
	Herb-marinated deboned chicken thigh with baked tomato, feta cheese, potato wedges, olives, herb oil, and truffle jus.

	À la carte
	Chicken Salad with arugula, baby spinach, iceberg lettuce, pickled silver onion, tomato, fried chickpeas, crispy kale, parmesan, jalapeño mayonnaise & herb oil.
	Steak Minute with baked tomato, grilled onion, truffle jus,
	garlic & herbs butter served with french fries.
	Tuna Salad with kale, fennel, sweetpeas, Swedish quinoa, pickled cucumber, lime, soy mayonnaise, panko,
	yuzu & wasabi dressing.

	Dessert of the Week
	Ask your server for our dessert of the week!
	225
	245
	245
	45

	Drinks
	Non-alcoholic
	Sparkling Water
	Soda(Pepsi, Pepsi Max, 7-Up, Zingo)
	Ekobryggeriet Tonic
	Beer
	Pripps Blå
	Eriksberg Karaktär
	Carlsberg Hof
	Wine
	Trebbiano D’Abruzzo (Umani Ronchi, Italy)
	Chardonnay (Laroche, France)
	Côtes du Rhône (Xavier, France)
	Specialty coffee; Cappuccino, Double Espresso, Americano
	42
	45
	45
	82
	88
	80
	140
	155
	160
	48

	Lunchmeny
	Dagens lunch
	175 / Bröd, sallad och kaffe ingår

	Måndag
	Högrev med tryffelsky, bönor, rostad potatis och picklad silverlök.
	Tofu med bakade champinjoner, rostad potatis, bönor och dragonmajonnäs.

	Tisdag
	Bakade svenska rödbetor med fetaost, belugalinser, rostad mandel,
	persilja, örtmajonnäs och örtolja.
	Bakad miljömärkt koljafilé med räkor, ekologiskt ägg, pepparrot,
	brynt smör, dill och kokt potatis.

	Onsdag
	Grillad svensk spetskål med matvete, rostad blomkål med citron, vitlök
	och persilja, jalapeñomajonnäs, friterade kikärter, parmesan och örter.
	Nattbakad fläskkarré med potatismos, picklad gurka och grönpepparsås.

	Torsdag
	Portabellosvamp med örtmajonnäs, bönsallad med grönkål,
	krispig potatis och rostade frön.
	Bakad laxfilé med dillpicklad gurka, fänkålscrudité, sauce verte,
	kokt potatis och grillad citron.

	Fredag
	Rostad pumpa och broccoli med tryffelmajonnäs, ruccola,
	bakad tomat med fetaost, klyftpotatis, oliver och örtolja.
	Örtmarinerad urbenad kycklingklubba, bakad tomat med fetaost,
	klyftpotatis, oliver, örtolja och tryffelsky.

	À la carte
	Kycklingsallad med kalvrostbiff, bulgur, brysselkål,
	rostad spetskål, syrad svamp, sojamajonnäs, friterad vitlök & krispig potatis.
	Steak Minute med bakad tomat, grillad lök, tryffelsky, ört/vitlökssmör & pommes frites.
	Tonfisksallad med grönkål, fänkål, picklad gurka, sockerärta, salladslök, svensk quinoa, yuzu-wasabidressing,
	lime & sojamajonnäs

	Veckans dessert
	Fråga din servitör om veckans dessert!
	225
	245
	245
	45

	Drinks
	Alkoholfritt
	Kolsyrat vatten
	Pepsi, Pepsi Max, 7 Up eller Zingo
	Ekobryggeriet Tonic
	Öl
	Pripps Blå
	Eriksberg Karaktär
	Carlsberg Hof
	Vin
	Trebbiano D’Abruzzo (Umani Ronchi, Italien)
	Chardonnay (Laroche, Frankrike)
	Côtes du Rhône (Xavier, Frankrike)
	Kaffe: Cappuccino, dubbel espresso eller americano
	42
	45
	45
	82
	88
	80
	140
	155
	160
	48


